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Les différents types de vin

On peut considérer a travers le

monde qu'il y a environ quatre

(4) grandes catégories de vin:

les vins tranquilles, les
vins primeurs, les vins
effervescents et les vins
fortifies.

| - Les vins tranquilles
On dit d'un vin qu'il est tran-
quille, car il y a absence de gaz
carbonique ou en trés faible
quantité a l'intérieur de ces
vins et il n'y a pas eu d'ajout
d'alcool pour les fortifier. Les
vins tranquilles compren-
nent les vins blancs, les
vins blancs doux, les
vins rouges et les vins
rosés.

Les vins blancs
Ces vins sont presque
exclusivement vinifiés
a partir de raisins
blancs, comme le
Chardonnay, le Sau-
vignon, le Riesling...
Ce sont des vins qui
sont dépourvus de
tanin, car le mo(t du
raisin a fermenté sans
la présence des peaux
des raisins. Pour le
processus de vinifica-
tion des vins blancs, on
procede d'abord a
I'éraflage (les raisins
sont enlevés de la
rafle), ensuite foulage
pour libérer le jus,
ajout de sulfite, égout-
tage et pressurage, fer-
mentation alcoolique, filtrage et mise en
bouteille.

Mo Zin

Zinfandecl 42%

Mourvédre 30%

Petite Sirah 20%
Syrah 8%
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Les vins blancs doux

Les vins blancs doux sont ceux contenant
une certaine quantité de sucre résiduel
dans le vin. Tout dépendant de leur teneur
en sucre, on les appellera des vins demi-
secs, moins sucrés, des vins doux ou des
vins liquoreux plus sucrés. Le processus
de vinification des vins blancs doux est
exactement le méme que celui des vins
blancs secs, mais pour garder une cer-
taine quantité de sucre, souvent on arréte
la fermentation alcoolique, ce qui fait que
les sucres ne se sont pas transformés en
alcool ou on ajoute une certaine quantité
de jus de raisin non fermenté.

Les vins rouges

La vinification des vins rouges n'est ren-
due possible que si I'on utilise des raisins
dont la peau est colorée comme le caber-
net sauvignon, le merlot, la syrah. Le
processus de vinification est sensible-
ment le méme que celui des vins blancs, a
la différence que lors de la fermentation
alcoolique, le jus de raisin est en contact
avec les peaux et c'est ce qui va donner
les tanins et la couleur. Plus longue sera
la période de cuvaison, plus les vins
seront concentrés avec une meilleure
durée de conservation. Il arrive souvent
que pour le vin rouge, on le met en contact
avec le bois, ce qui va lui permettre d'ac-
quérir d'autres tanins et le bois va com-
muniquer au vin godt et saveur.

Les vins rosés

La plupart de tous les vins rosés produits
dans le monde sont vinifiés selon le
procédé quon utilise pour les vins rouges,
sauf que la période de cuvaison est tres
courte, voire quelques heures, pour don-
ner la coloration voulue.

Il - Les vins primeurs
Les Beaujolais nouveaux ainsi que les
Vinos Novello font partie de ce type de vin.

Le procédé est un peu différent dans le
sens que les raisins ne sont pas foulés et
qu'ils sont mis dans une cuve remplie de
gaz carbonique. La suite de la fabrication
est la méme que celle des vins rouges. Il
est donc tout a fait normal qu'il y ait une
certaine proportion de gaz carbonique
résiduel a l'intérieur de ces vins.

lll - Les vins effervescents
Deux (2) types de vins effervescents, les
vins mousseux et les vins pétillants. La
différence entre les deux est tout simple-
ment que dans les vins mousseux, la pres-
sion interne de gaz carbonique est plus
élevée que celle dans les vins pétillants.
Tous les champagnes ou les vins fa-
briqués selon la méthode champenoise,
font partie de cette catégorie.

IV - Les vins fortifiés

On regroupe sous |'appellation vins forti-
fiés, tous les vins qui ont été additionnés
d'alcool au cours de leur élaboration.
Quand I'alcool est ajouté apres la fermen-
tation compléte du vin, on parle alors de
vin viné et si I'addition se fait au cours de
la fermentation, on parle alors de vin
muté. Ainsi, sous cette catégorie, on
retrouve les portos, les xéres, les madéres,
les vins doux naturels, les vins de liqueur
naturelle et les vins aromatisés.

Evidemment, ceci n'est qu'un apercu des
différents types de vins et de leur métho-
de d'élaboration. Il y aurait moult détails a
donner pour |a fabrication de chaque type
de vins, mais la présente chronique se
veut comme un apercu global.

Marco Veilleux

Club Vins Privileges
www.clubvinsprivileges.com
(418) 226-7447




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


