~ SAINT-EMILION GRAND CRU

CLOS des.MENUTS

SAINT-EMILION GRAND CRU

CEPAGES :

80% Merlot ; 10% Cabernet Franc ; 10% Cabernet Sauvignon

PROPRIETAIRE : Jean Pierre & Philippe RIVIERE
CONSULTANT : Stéphane De RENONCOURT

SITUATION : Situé sur la commune de Saint-Emilion.

SUPERFICIE : 25 Ha

SOL : argilo-calcaire, principalement argilo-sableux a sous-sol

d'alios avec crasse de fer.

CULTURE ET ELEVAGE

travail au sol écologique*

Culture raisonnée, sans herbicide,
; effeuillage manuel, vendanges en

vert. Vinification en cuves béton et en flts de chénes pendant 12

mois (!/3 de barriques neuves, /3 de barriques d’'un an, et !/3 de

barriques de 2 ans).

DECUSTATION : Elégance, équilibre et harmonie.
Au cceur de 'appellation Saint-Emilion, le CLOS des MENUTS est
un vin de garde rond et puissant, aux tannins subtils. Une robe

profonde, fruit d’une extraction bien maitrisée. Beau nez de raisins

mirs enveloppé dans un boisé élégant aux notes grillées et vanillées.

Ces impressions se confirment en bouche.

*

1. Cela fait plus de 15 ans que tous
nos vins de propriétés sont cultivés
et vinifiés en respectant les prin-
cipes de culture raisonnée ... de-
puis 2015, nous nous efforcons de
n'utiliser plus aucun engrais chi-
mique sur nos terres. En paralléle,
nous avons mis en place un travail

du sol approfondi et écologique.

2.Nous sommes en projet d'adhérer
au réseau HVE (Haute Valeur En-
vironnementale) « une reconnais-
sance officielle de la performance
environnementale des viticulteurs
et des agriculteurs », afin d'avoir
une démarche écoresponsable

reconnue.
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NOTES DE DEGUSTATION

CLOS des MENUTS
SAINT-EMILION GRAND CRU

NOTES DE DEGUSTATION DES ANNEES PRECEDENTES -
WINE ENTHUSIAST - Roger VOSS

2016:91/100

« A touch of Cabernet Franc in this wine has brought out perfumes
that contrast with the indulgent Merlot. The wine has weight,

concentration and structure. Give it time and drink from 2022 »

2015:90/100

« This rich and dense wine shines with ripe Merlot, a product of the
warm vintage. Licorice and black-fruit flavors and plenty of spice
from wood aging all contribute to the generally ripe effect of this

generous wine. »

Médaille d’Or Paris 2018

2012 :90/100

« Visitors to Saint-Emilion will see the winery of Clos des Menuts
right in the town center. The vines, on the plateau outside, have
produced a ripe wine in the 2012 vintage. It's rich and soft, still
with juicy black fruits and a smoky mildly tannic character. This

will develop as a ripe wine to drink from 2018. »

2009 : 89/100

« Very rich and concentrated, this is a blockbuster wine. Its sweet

fruit is packed with a high amount of toast flavors. »

2008 : 88/100

« Sweet-tasting fruits dominate this wine. With its black currant
flavor, it's a wine that expresses the fresh character of the vintage
without losing its own sense of richness. Charming already, it will

certainly age. »
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